
ESTEPONA THALASSO & SPA



ENTRANTES

Ensalada de calabacín, queso payoyo, . . . . . . . . . . . 14 €
rúcula, pistachos y vinagreta 
de limón

Ensalada César . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 €

Porra antequerana, atún . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €
y aguacate braseado

Salpicón de mango, aguacate, langostinos . . . . 15 €
y vinagreta de mostaza y miel

Berenjenas rellenas de ahumados  . . . . . . . . . . . . . . . . 14 €
con mahonesa de anchoas 
y alcaparras

Croquetas artesanas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €
Preguntar por la variedad del día

Crema o sopa del día . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €

Verduras asadas con romesco  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
y aceite de carbón

ARROCES Y PASTA

Arroz meloso de boletus, espárragos  . . . . . . . . . . . 16 €
y huevo escalfado

Raviolis de pollo, salsa teriyaki  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
y cebolla crujiente

Tagliatelle con setas a la parmesana . . . . . . . . . . . . . 14 €

Canelón de carabinero con salsa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 €
cardinal y queso payoyo

PESCADOS

Lomos de dorada, ragout de verduritas  . . . . . . . . 18 €
y beurre blanc de cava

Merluza asada persillé, puré de batata  . . . . . . . . . 22 €
y salsa de mariscos

CARNES

Meloso de ternera guisado al vino,  . . . . . . . . . . . . . . . 23 €
puré de patata trufado y crujiente 
de cebollas

Entrecôte de vaca madurada con . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 €
mantequilla Café de París 
y patatas fritas

Solomillo de cerdo mechado, shitakes  . . . . . . . . . 18 €
y crema de ajos tostados

POSTRES

Banoffe pie crema de Nutella  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €
y helado de mascarpone

Carrot cake con helado de canela  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €

Tarta de queso con arándanos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €

Coulant de chocolate, coulis de frutos  . . . . . . . . . . . 8 €
exóticos y helado de vainilla

Surtido de helados y sorbetes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €

Ensalada de frutas de temporada  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €
con almíbar de vainilla

PAN

Servicio de pan  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €

Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes informa-
ción relativa a alergias e intolerancias alimentarias. Solicítela a 
nuestro personal.

Precios con IVA incluido.

STARTERS

Salad with courgette, Payoyo cheese,  . . . . . . . . . . . € 14
rocket, pistachios and lemon 
vinaigrette 

Caesar salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14

“Porra antequerana”, tuna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10
and braised avocado
Tomato and dried bread soup

“Salpicón” of mango, avocado, prawns . . . . . . . . . € 15
and honey mustard vinaigrette

Smoked stuffed aubergine with anchovy  . . . . . . 14 €
caper mayonnaise

Homemade croquettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10
Please enquire about the variety of the day

Cream or soup of the day . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8

Roasted vegetables with romesco  . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12
sauce and charcoal-infused oil

RICE & PASTA

Creamy porcini mushroom rice,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 16
asparagus and poached egg

Chicken ravioli, teriyaki sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12
and crispy onion

Tagliatelle with Parmesan mushrooms . . . . . . . . . € 14

Carabinero prawn  cannelloni with  . . . . . . . . . . . . . . € 18
cardinal sauce and Payoyo cheese

FISH

Sea bream fillets with vegetable ragout  . . . . . . . . € 18
and cava beurre blanc sauce

Parsleyed roasted hake, sweet potato . . . . . . . . . . . € 22
purée and seafood sauce

MEAT

Tender beef stewed in wine with truffled . . . . . . € 23
mashed potatoes and crispy onions

Aged beef entrecôte with Café de Paris . . . . . . . . . € 25
sauce and chips

Shredded pork tenderloin, shitake  . . . . . . . . . . . . . . . € 18
mushrooms and cream of toasted 
garlic

DESSERTS

Banoffe Nutella cream pie with  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8
mascarpone ice cream

Carrot cake with cinnamon ice cream  . . . . . . . . . . . € 8

Cheesecake with blueberries  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8

Chocolate coulant, exotic fruit  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8
coulis and vanilla ice cream

Assortment of ice creams and sorbets  . . . . . . . . . . . € 8

Seasonal fruit salad with vanilla syrup . . . . . . . . . . € 7

BREAD

Bread service  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2.50

This establishment has information on food allergies and intolerances 
available for guests. Please ask our staff to consult it.

All prices include VAT. 


