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C O F F E E B R E A K S 

PREGUNTE POR NUESTROS ALERGENOS 

1 

 

 

 

DURACIÓN: 30 MINUTOS 

C O F F E E B R E A K L I Q U I D O 

Café & Infusiones 

Agua mineral 

Zumos variados 

 
9,00€ / P.P. (IVA INCL.) 

Coffee break Permanente*: 10,00€ 

C O F F E E B R E A K N º 1 

Café & Infusiones 

Agua mineral 

Zumos variados 

Bollería variada 

 
11,50€ / P.P. (IVA INCL.) 

              Coffee break Permanente*: 12,50€ 

 

C  O F F E E B R E A K N º 2 

Aguas minerales, café 

Leche, infusiones 

Zumo de naranja natural 

Pastas de té 

Selección de bollería 

 
14,00€ / P.P. (IVA INCL.) 

Coffee break Permanente*: 15,00€ 

C O F F E E B R E A K N º 3 

Aguas minerales, café 

Leche, infusiones 

Zumo de naranja natural 

Mini saladitos 

Pincho de tortilla 

 
15,50€ / P.P. (IVA INCL.) 

Coffee break Permanente*: 16,50€ 

 
 

 

C O M P L E T A T U C O F F E E : 
 

Brochetas de frutas     

Vasitos de yogurt          

Mini sándwiches             

Refrescos 

2,00€ / P.P. (IVA INCL.) 

2,25€ / P.P. (IVA INCL.) 

3,50€ / P.P.  (IVA INCL.) 

3,00€ / P.P.  (IVA INCL.) 

 

CONDICIONES 

Precios válidos para un mínimo de 20 personas. En caso de ser menos personas, consultar condiciones 

*Coffee Break Permanente: Duración de 4 horas con dos reposiciones.  
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                                                                   DURACIÓN: 2 HORAS 

P U E N T E D E L C A C H O R R O P U E N T E D E T R I A N A 
 

APERITIVO DEL CHEF 

Aperitivo centro de mesa a elección del chef 

 
ENTRANTE (a elegir) 

Salmorejo Cordobés con virutas de jamón, 

huevo y aceite de albahaca 

ó 

Consomé a la hierba buena con su pringá, 

picatostes y lasca de jamón 

 
PLATO PRINCIPAL (a elegir) 

Lubina con cama de patatas panaderas y 
bilbaína de cherry 

ó 

Carrillada de cerdo al vino tinto con 
parmentier de patatas y chips de verduras 

 
POSTRE 

Arroz con leche cremoso 

 
BODEGA INCLUIDA 

Vino tinto y vino blanco de la casa 
Agua mineral, refrescos, cervezas y café 

 

 
44€ / P.P. (IVA INCL.) 

APERITIVO DEL CHEF 

Aperitivo centro de mesa a elección del chef 

 
ENTRANTE (a elegir) 

Ensalada de langostino, mango y aguacate con 
vinagreta de cítricos 

ó 

 Atún en manteca con ajo blanco 

 
PLATO PRINCIPAL (a elegir) Merluza 

de pinxo en nido de verduras bañado 
en salsa marinera 

ó 

Lingote de cochinillo en su jugo con 
naranja y mostaza con puré de apionabo y 

manzana 

 
POSTRE 

Torrijas, crambel, helado de vainilla y toffee 

 
BODEGA INCLUIDA 

Vino tinto y vino blanco de la casa 
Agua mineral, refrescos, cervezas y café 

 

 
52€ / P.P. (IVA INCL.) 

 

CONDICIONES 

La elección de los platos deberá ser homogénea para todo el grupo e informada al hotel con              una 

antelación mínima de 10 días antes del inicio del evento 

Precios válidos para un mínimo de 20 personas. En caso de ser menos personas, consultar condiciones 

La bebida incluida se empieza a servir una vez sentados todos los asistentes 
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                                                                DURACIÓN:  1,5 HORAS   
 
 

SOPAS 

Vichyssoisse o crema de calabaza 

 
ENSALADAS y CREMAS 

Encurtidos y acompañantes: tomates 
cherry, cebolla morada, zanahoria 

rallada, pepino, remolacha, maíz, 
aceitunas y alcaparra 

Mézclum 
Ensaladilla de atún 

Ensalada de pastas 
Ensalada capresse 

Ensalada cesar 
Ensalada tropical 

Ensalada de cous-cous 

Salmorejo 

 
ESTACIÓN DE PAN 

Panes de la Algaba 
Mini chapata 

Viena e Integral 

 
 
 

 

CHACINAS Y QUESOS. 

Tabla de quesos nacionales  
Chacina: chorizo, salchichón, pavo y  jamón cocido. 

 

PLATOS PRINCIPALES 

Lomo de cerdo asado con Pelayo 
Taco de bacalao confitado con ratatouille 

Carre de cordero a la miel de romero 

Salmón a la naranja 

 
ARROZ, PASTAS Y MASAS 

Lasaña gratinada 

Empanada gallega de atún 

Paella valenciana 

 
POSTRES 

Fruta de temporada preparada 

Tarta San Marcos 
Pastelería surtida 

Leche frita con canela 
Vaso de crema de chocolate 

Vaso de yogurt variados 

 
 

BODEGA INCLUIDA 

       Vino blanco, tinto y rosado de la casa 
          Agua y refrescos, cerveza 

Café e infusiones 

          

       46,00€ / P.P. (IVA INCL.) 

 

 

CONDICIONES 

Precios válidos para un mínimo de 50 personas. En caso de ser menos personas, consultar condiciones 

La bebida incluida se empieza a servir una vez sentados todos los asistentes 
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                                                                          DURACIÓN: 20 MINUTOS 
 

W E L C O M E D R I N K 
 

Sangría 

Cervezas 

Refrescos 

Vino tinto y blanco 

Olivas 

Patatas chips 

Tortilla española 

Mini chips 

Empanada 

 
16,00€ / P.P. (IVA INCL.) 

 
 

CONDICIONES 

Precios válidos para un mínimo de 20 personas. En caso de ser menos personas, consultar condiciones 

La bebida incluida se empieza a servir una vez reunidos todos los asistentes 
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                                                               DURACIÓN: 1 HORA 
 

P U E N T E D E L A L A M I L L O P U E N T E D E L A B A R Q U E T A 
 

APERITIVOS FRÍOS 

Nuestra brandada de bacalao 

Ensaladilla Macarena  

Bombón de foie 
Chupito de gazpacho mentolado  

Tartar de Salmón 

 
APERITIVOS CALIENTES 

Brocheta Yakitori 

Cazón en adobo 
Croquetas de setas 

Tortillita de camarones 

Mini hamburguesa de ternera con 
cebollita caramelizada 

 
BODEGA INCLUIDA 

Cerveza 

Vino de la casa 
Refrescos 

Agua mineral 

 
34,00€ / P. P. (IVA INCL.) 

APERITIVOS FRÍOS 

Nuestra brandada de bacalao 

Ensaladilla de anchoa 

Bombón de foie 
  Chupito de gazpacho mentolado  

      Queso curado D.O.  
       Salchichón Ibérico 

Jamón Ibérico 

 

APERITIVOS CALIENTES 

Brocheta Yakitori 

Cazón en adobo 

Croquetas de setas 

Tortillita de camarones 
Mini hamburguesa de ternera con 

                                                                                                                                                                                                                                  cebollita caramelizada 

Piruleta de queso Frito 

 
BODEGA INCLUIDA 

Cerveza 

Vino de la casa 

Refrescos 

Agua mineral 

 
40,00€ / P. P. (IVA INCL.) 

 
 

 

CONDICIONES 

Precios válidos para un mínimo de 20 personas. En caso de ser menos personas, consultar condiciones 

La bebida incluida se empieza a servir una vez reunidos todos los asistentes 

Nº de piezas: 1,5 por persona
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DURACIÓN: 1 HORA 
 

                  P U E N T E   D E   L O S   R E M E D I O S        P U E N T E   D E   S A N   T E L M O 
 

APERITIVOS FRÍOS 

Salchichón ibérico 

Nuestra brandada de bacalao 

 Tartar de atún con aceite de sésamo 
 Ensaladilla macarena 

Chupito de gazpacho mentolado 

Chicharrón de atún 

 
APERITIVOS CALIENTES 

Brocheta de verduras 

Croquetas de cola de toro 

Tortillita de camarones 
Mini flamenquines caseros 

Langostinos envueltos 
Mini hamburguesa de ternera con cebollita 

caramelizada 

 
POSTRE 

Mini pastelería francesa 

 
BODEGA INCLUIDA 

Vino de la casa 

Cervezas, Refrescos y aguas minerales 
Café 

 
43,00 € / P.P. (IVA INCL.) 

APERITIVOS FRÍOS 

       Jamón Ibérico                

Queso manchego curado D.O. 
Mini cono de mousse de salmón 

Steak tartar de vaca madura 
 Bombón de foie 

Chupito de frutos rojos 
Tosta de salmorejo con chicharrón de Cádiz 

 

APERITIVOS CALIENTES 

Brocheta Yakitori 

Cazón en adobo 
Croquetas de setas 

Choco frito 
Gyoza de pollo  

Chupa-Chups de Codorniz 
con soja 

Chupito de consomé de ave 
Crujiente de morcilla con compota de tomate 

 
POSTRE 

Mini pastelería francesa 

 

BODEGA INCLUIDA 

Vino de la casa 

Cervezas, Refrescos y aguas minerales 
Café 

 
    50,00 € / P.P. (IVA INCL.) 

 

CONDICIONES 

Precios válidos para un mínimo de 20 personas. En caso de ser menos personas, consultar condiciones 

La bebida incluida se empieza a servir una vez reunidos todos los asistentes 

Nº de piezas: 1 por persona
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DURACIÓN: APERITIVOS 30-45 MINUTOS / MENÚ 2 HORAS 

               PUENTE DE LAS DELICIAS                                  PUENTE DE SAN BERNARDO 
 

APERITIVOS 

Salchichón ibérico 

Nuestrade brandada de bacalao  

Ensaladilla de anchoas 

Chupito de gazpacho mentolado  

Croquetas de cola de toro  

Tortillita de camarones  

Langostinos envueltos 
Mini hamburguesa de ternera con cebollita                 caramelizada 

 

PRIMERO 

Salmorejo cordobés con virutas de jamón, huevo rallado y  

aceite de albahaca 

 
SEGUNDO (A elegir) 

Lubina con acama de patatas panaderas y bilbaina de cherry 

ó 

Carrillada de cerdo ibérico al vino tinto con parmentier de  

patatas y chips de verduras 

 
POSTRES 

Secreto de chocolate, frutos secos y crujiente de             Nougat 

BODEGA 

Cerveza, vino de la casa, refrescos, aguas, café y cava 

 
70,00 € / P.P. (IVA INCL.) 

APERITIVOS 

Jamón Ibérico 

Queso manchego curado D.O. 

Mini cono de mousse de salmón 

Steak tartar de vaca madura 
Bombón de foie 

Chupito de frutos rojos 

Cazón en adobo 
Choco frito 

Croquetas de setas 
Gyoza de pollo 

Chupa chups de codorniz com soja 

Crujiente de morcilla 

PRIMERO 

Ensalada de langostinos, mando y aguacate con vinagreta 

de crítricos 

 

SEGUNDO (A elegir) 

Solomillo de vaca con gratén de patatas y salteado de setas 
ó 

Lomo de bacalao gratinado con crema de         espinacas y 

piñones 

 

POSTRES 

Secreto de chocolate, frutos secos y crujiente de  Nougat 

BODEGA 

Cerveza, vino de la casa, refrescos, aguas, café y cava 

 
95,00 € / P.P. (IVA INCL.) 

 

CONDICIONES 

La elección de los platos deberá ser homogénea para todo el grupo e informada al hotel con            una 

antelación mínima de 10 días antes del inicio del evento 

Precios válidos para un mínimo de 20 personas. En caso de ser menos personas, consultar condiciones 

La bebida incluida se empieza a servir una vez sentados todos los asistentes 
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DURACIÓN: APERITIVOS 30-45 MINUTOS / MENÚ 2 HORAS 
 

MENÚ NIÑOS 

 

Entrantes 
Croquetas 

Queso y embutidos 
Bikini de jamón y queso 

 
PLATO PRINCIPAL 

Pechuga de pollo (plancha o milanesa) 

Patatas fritas 

Hamburguesa del Chef 

 
POSTRES 

Coulant de chocolate con helado 

BODEGA 

Refrescos y aguas 

 
22,00 € / P.P. (IVA INCL.) 

 

 

CONDICIONES 

La elección de los platos deberá ser homogénea para todo el grupo e informada al hotel con            una 

antelación mínima de 10 días antes del inicio del evento 

Precios válidos para un mínimo de 20 personas. En caso de ser menos personas, consultar condiciones 

La bebida incluida se empieza a servir una vez sentados todos los asistentes 



 

 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

  
 

 

 

 

   

 

 
EXE SEVILLA MACARENA 

San Juan de Ribera, 2, Sevilla, España 
 

Telf.: (+34) 954 375 800 

 

 

www.exehotels.com 

http://www.exehotels.com/

