
 
 

 
PARA COMENZAR/ TO SHARE...  
 

Jamón Ibérico de bellota   29 EUR  
Iberian acorn-fed ham  
  
Tabla de quesos Manchegos  D.O. La Mancha 22 EUR  
Manchego cheese board D.O. The Mancha  
  
Anchoas de Santoña   28 EUR  
Sanchoña anchovies, spring fishing 10 loins  
  
Pencas de acelgas a la importancia con Jamón Iberico  14 EUR  
Chard stalks to the importance with Iberian Ham  
  
Croquetas Artesanas   12 EUR  
Artisan Croquettes, Iberian acorn-fed ham  
  
Steak tartar de solomillo de vaca y Patata Suflé 27 EUR  
Beef sirloin steack tartare and Potato Soufflé  
  
Atún Rojo Salvaje en tartar de soja y huevas de Moluga 28 EUR  
Wild Bluefin Tuna in soy tartar and Moluga roe  
 

 

 

BRASAS Y MAS QUIXOTE…/ EMBERS AND MORE… 

Callos de ternera y morros guisados a la Asturiana  16 EUR   

Beef tripe and braised snouts Asturian style 
 

Codorniz de bresse deshuesada y asada rellena de duxelle de Setas   24 EUR 

Boneless and roasted bresse quail stuffed with mushroom duxelles 
 

Lomo de bacalao frito con embulsión de aceituna, manzanilla y asadillo  24 EUR 

Fried cod loin with Manzanilla olive embulsion and barbecue 

 

Rodaballo a la brasa con ajos y pil pil de sus espinas  26 EUR 

Grilled turbot with garlic and pil pil of its bones 
 

Carrillada de Jabalí en guiso de caza con Tupinambo y lentejas   26 EUR 

Wild boar cheeks in game stew with Tupinambo and lentils 
 

Lomo de Rape a la Brasa, patata hervida con salsa de mantequilla blanca y cebollino 29 EUR 

Grilled Monkfish Fillet, boiled potato with white butter and chive sauce 
 

Lomo de Venado a la Brasa en adobo Manchego y Bimi 29 EUR 

Grilled Venison loin in Manchego and Bimi marinade 
 

Solomillo de vaca Nacional a la brasa con pan hojaldrado, mantequilla y champiñón.   30 EUR 

National cow sirloin Grilled with puff pastry  bread, butter and mushroom. 
 

Chuleta de vaca madurada 500gr a la Brasa con pimientos de padrón y patatas fritas.  48 EUR 

Aged beef chop 500grs./grilled with padron peppers and chips 

 

 

DULCE QUIXOTE… /SWEET QUIXOTE… 

Flan de huevos camperos y chantillí de vainilla  7 EUR 

Flan with free-range eggs and vanilla chantilly 
 

Tiramisú Expreso Con helado de café irlandés  7 EUR 

Espresso Tiramisu With Irish coffee ice cream 

 

Helado de Petit Suisse Chantillí de Vainilla y frutos rojos  7 EUR 

Petit Suisse vanilla chantilly and red fruit ice cream 

 

Pastel cremoso de queso  Con helado de galleta y frutos del bosque  7 EUR 

Creamy cheesecake with biscuit and berry ice cream 

 

Coulant de chocolate negro 70% Guanaja Con helado de frambuesas  8 EUR 

70% Guanaja dark chocolate coulant with raspberry ice cream 

 


