
·  E V E N T O S  S O C I A L E S  ·  



B i e n v e n i d o s  a l  
EU R O S TA R S  PA L AC I O  

BU EN AVI S TA  5 *  



·  E V E N T O S  S O C I A L E S  ·  ·  E U R O S T A R S  P A L A C I O  B U E N A V I S T A  5 *  ·  

BIENVENIDOS,  

 
En un armonioso ensamblaje de historia y vanguardia, de lujo y tranquilidad, 
el Eurostars Palacio Buenavista es el objeto del deseo de los visitantes 
de Toledo. Ocupa el espacio donde en su día se erigió el Palacio de Buenavista, 
diseñado según parece por el mismísimo Greco y donde solían reunirse en 
tertulias afamados hombres de las letras y las artes como Miguel de Cervantes, 
Tirso de Molina, Baltasar Gracián y el propio Greco. 

 
Ese palacio es hoy un auténtico oasis de lujo y descanso, con panorámicas 
privilegiadas sobre el casco histórico de Toledo y del rio Tajo, así como un 
centro de convenciones que cuenta con más de 20 espacios donde celebrar 
eventos familiares y profesionales a su medida. El hotel dispone también de una 
amplia zona ajardinada, piscina y parking cubierto.  
 
Agradecemos el interés mostrado y quedamos a su disposición para cualquier 
información adicional que requiera, así como para estudiar personalmente todos 
los detalles del evento. 
 
Atentamente, 
 
El equipo del Eurostars Palacio Buenavista 5* 
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NUESTRO HOTEL,  

 
El Eurostars Palacio Buenavista ofrece un amplio abanico de salones de 
distintos tamaños con capacidad para entre 10 y 500 personas. Su ubicación, su 
amplia oferta de servicios e instalaciones y su versatilidad, convierten al 
Eurostars Palacio Buenavista en el lugar idóneo para la organización de 
eventos. Destacan los siguientes: 
 
• Berlín: con capacidad hasta  40 comensales. 
• París: con capacidad hasta 45 comensales. 
• Madrid: con capacidad  hasta 90 comensales. 
• Terraza Acristalada: con capacidad hasta 80 comensales. 
• Gran Salón Buenavista: con capacidad hasta 500 comensales. 
• Dos acogedores salones privados con capacidad hasta 20 personas. 
• Además, el hotel dispone de  un amplio espacio ajardinado y de una 

Terraza de verano donde celebrar  un cocktail único y especial. 
 



Nuestra  

PROPUESTA 

GASTRONÓMICA 



·  E V E N T O S  S O C I A L E S ·  ·  E U R O S T A R S  P A L A C I O  B U E N A V I S T A  5 * ·  

COCKTAIL DE  

BIENVENIDA,  

 
APERITIVOS  FRÍOS 

• Salmón marinado con crema de lima y blinis 
• Gazpacho con pincho de jamón 
• Caprichos panaderos 
 

APERITIVOS CALIENTES 

• Cigarrito de morcilla con almendras 
• Croquetas de nuestro obrador 
• Crêpes de queso manchego y espinacas 
• Tortilla española con chistorras 

 

BEBIDAS 

• Agua Mineral Premium “Numen” 
• Vino blanco Viña Orce D.O. La Mancha 
• Vino tinto Hacienda Casa del Valle V.T. de Castilla 
• Cerveza y refrescos 

*Las imágenes mostradas pueden no corresponder con la presentación final del menú. 
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MENÚS,  

 
MENU Nº 1 

Precio por persona: 55€ (IVA incluido) 
 

• Cocktail de bienvenida 
• Ensalada de salmón marinado y langostinos con vinagreta de 

verduras 
• Presa ibérica confitada al estragón y sus verduritas 
• Compacto de chocolate con helado de yogur 

 
 

• Mignardises 
• Selección de café e infusiones 

 
 
Bodega 
• Vino blanco Viña Orce D.O. La Mancha 
• Vino tinto Hacienda Casa del Valle V.T. de Castilla 
• Cava Freixenet Vintage Reserva 

*Las imágenes mostradas pueden no corresponder con la presentación final del menú. 
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MENÚS,  

 
MENU Nº 2 

Precio por persona: 60€ (IVA incluido) 
 
• Cocktail de bienvenida 
• Taco de merluza con espárragos blancos en caldo de perejil y 

mejillón 
• Jarrete de ternera asado con patata y calabaza 
• Charlota de fresas con yogurt búlgaro 

 
 

• Mignardises 
• Selección de café e infusiones 

 
 
Bodega 
• Vino blanco Viña Orce D.O. La Mancha 
• Vino tinto Hacienda Casa del Valle V.T. de Castilla 
• Cava Freixenet Vintage Reserva 

*Las imágenes mostradas pueden no corresponder con la presentación final del menú. 
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MENÚS,  

 
MENU Nº 3 

Precio por persona: 68€ (IVA incluido) 
 
• Cocktail de bienvenida 
• Bacalao confitado con asadillo manchego y pil pil 
• Lomo de ternera lechal con milhojas de patatas y salsa de 

morillas 
• Tarta fina de manzana con helado de canela 

 
 

• Mignardises 
• Selección de café e infusiones 

 
 
Bodega 
• Vino blanco Viña Orce D.O. La Mancha 
• Vino tinto Hacienda Casa del Valle V.T. de Castilla 
• Cava Freixenet Vintage Reserva 

Las imágenes mostradas pueden no corresponder con la presentación final del menú. 
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MENÚS,  

 
MENU Nº 4 

Precio por persona: 75€ (IVA incluido) 
 
• Cocktail de bienvenida 
• Salmorejo con huevo jamón y parmesano 
• Taco de merluza con patata rota y salsa verde 
• Solomillo de ternera con setas a la manchega 
• Semifrío de frutos rojos con nata 

 
 

• Mignardises 
• Selección de café e infusiones 

 
 
Bodega 
• Vino blanco Viña Orce D.O. La Mancha 
• Vino tinto Hacienda Casa del Valle V.T. de Castilla 
• Cava Freixenet Vintage Reserva 

Las imágenes mostradas pueden no corresponder con la presentación final del menú. 
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MENÚ INFANTIL ,  

 
Precio por niño/a: 35€ (IVA incluido) 

 

MENU Nº 1 
• Jamón, queso, chips, croquetas, y empanadillas 
• Nuggets  de pollo 
• Surtido de helados 
 

MENU Nº 2 

• Macarrones con tomate natural  y carne  de  solomillo 
• Escalope  de ternera a la milanesa 
• Surtido de helados 
 

MENU Nº 3 
• Jamón, queso, chips, croquetas, y empanadillas 
• Hamburguesa de solomillo 
• Surtido de helados 
 
 
Bodega 
• Agua mineral, refrescos y zumos. 

 
 

*Todos los platos principales están acompañados de patatas fritas. Las imágenes mostradas pueden no corresponder con la presentación final del menú. 
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PARA UNA F IESTA 

INOLVIDABLE,  
 

CANDY BAR 

Desde  5,00€ / por persona 
 

ANIMADOR INFANTIL / BABY SITTER 
Desde 40,00€/hora 
Un/a animador/a  cada diez niños 
 
 
CASTILLO HINCHABLE 
250,00 € 
No incluye animador, sólo montaje. 
 

MERIENDA / RECENA 

Precio  9,00€/ por persona 
Mínimo 50 personas 
• Mini baguette de jamón serrano 
• Mini bagette de salchichón ibérico 
• Mini baguette de lomo ibérico 
• Sandwich de salmón 
• Brocheta de frutas con fuente de chocolate 
• Churros con chocolate (+3€/por persona) 

 
*Todos los precios incluyen IVA 
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¡SÓLO PARA 

MAYORES!  
 

 

BARRA LIBRE STANDARD 

• 2 horas: 17,00 €/ por persona (Todos los invitados, excepto niños) 

• Hora extra: 14,00€/ por persona (Consultar condiciones) 

 

BARRA LIBRE PREMIUM 

• 2 horas: 26,00 €/ por persona (Todos los invitados, excepto niños) 

• Hora extra: 18,00€/ por persona (Consultar condiciones) 

 

COPAS 

Consultar condiciones 
• Referencia Standard: 8,00 €/ por copa 
• Referencia Premium: 12,00 €/ por copa 
 

DISCOTECA MÓVIL 
• 3 Horas: 630,00€ 
• Hora extra: 175,00€ 

 
*Todos los precios incluyen IVA 
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CONDICIONES DE RESERVA  
 

 

POLÍTICA DE DEPÓSITOS Y CANCELACIÓN 
Aunque el Hotel contactará periódicamente con el Cliente antes del día del evento, es responsabilidad del Cliente informar al Hotel por escrito de cualquier cambio, 
reducción y/o cancelación de cualquier servicio contratado. 
En el momento de confirmarse el evento el Cliente deberá realizar el primer depósito que será del 10% (no reembolsable), sobre el total de la factura pro forma. El resto 
de depósitos serán los establecidos en dicha factura. 
El Cliente podrá cancelar el evento hasta 60 días antes del inicio del mismo con el único coste del primer depósito. 
  
Entre 59 - 30 días 
Si el evento es cancelado durante este periodo, el 30% del total del espacio reservado por día (alimentos y bebidas, alquiler de espacios, proveedores externos) será 
facturado como gastos de cancelación. En este periodo, el 70% de los servicios contratados por día (alimentos y bebidas, alquiler de espacios, proveedores externos) 
pueden ser cancelados sin cargo alguno. 
 

Entre 29 - 7 días 
Si el evento es cancelado durante este periodo, el 40% del total del espacio reservado por día (alimentos y bebidas, alquiler de espacios, proveedores externos) será 
facturado como gastos de cancelación. En este periodo, el 60% de los servicios contratados por día (alimentos y bebidas, alquiler de espacios, proveedores externos) 
pueden ser cancelados sin cargo alguno. 
  
Menos de 7 días 
Si el evento es cancelado y/o reducido durante este periodo, el 100% de los servicios contratados por día (alimentos y bebidas, alquiler de espacios, proveedores 
externos) serán facturados como gastos de cancelación. 



Sandra Dominguez 

eventos1@eurostarspalaciobuenavista 

Ioana Pazos 

eventos3@eurostarspalaciobuenavista.com 

Tel: (+34) 925 289 800 

www.eurostarshotels.com 


