EL EXQUlaII@

PARA GMPARITIR ... 5l QUIERES
SHARING PIATES.. IF YOU (ARE TO

Croquetas de vaca madurada (6 unds.) 14 €
Matured beef croquettes (6 pieces)

Taco de picaiia marinada en aji panca con Bimi asado 15 €
y queso Idiazabal (3 unds.)

Marinated picanha taco with aji panca, grilled Bimi,

and Idiazabal cheese (3 pieces)

Alitas de pollo a baja temperatura con salsa agridulce 14 €
(6 unds.)
Low-temperature chicken wings with sweet and sour sauce

(6 pieces)

DEIAHUERTA FRolM THE POTAGER

Hummus de garbanzo con berenjena en tempura 14 €
Chickpea hummus with tempura eggplant

Ensalada de tomate con ventresca de atun y cebolleta 16 €
Tomato salad with tuna belly and green onion

Molcajete de guacamole con salsa de tomatillo verde 16 €
y torreznos

Guacamole molcajete with green tomatillo sauce

and pork cracklings

DE MADRID AL CIELO
FRoM MADRID To HEAVEN

Milhojas de patatas con salsa brava, mayonesa 12 €
de chipotle y alioli de ajo negro

Potato millefeuille with spicy brava sauce, chipotle

mayonnaise, and black garlic aioli.

Brioche de rabo de toro con mayonesa de kimchi 15 €
y demi-glace de sus jugos (4 unds.)

Oxtail brioche with kimchi mayonnaise and demi-glace

of its juices

Huevos estrellados estilo Madrid Norte 15 €
“Madrid Norte” style fried eggs

VIAJANED POR AsIA
GETMNG ARSUND IN AsIA

Bami goreng de langostino, vieira y pulpo 16 €
con salsa de ostras

Bami goreng with shrimp, scallop, and octopus

in oyster sauce

Shrimp roll de gambas fritas, salsa tartara 15 €
lechuga y mayonesa de kimch

Shrimp roll with fried shrimp, tartar sauce, lettuce,

and kimchi mayonnaise.

Bao de panceta a baja temperatura, cebolla encurtida, 16 €
kikos y salsa okonomiyaki (3 unds.)

Low-temperature pork belly bao with pickled onion, corn nuts,

and okonomiyaki sauce

DE [AS LONJAS  FloH MARKET

Salmoén a la plancha con verduras al wok 19 €
y alioli de ajo negro

Grilled salmon with wok-fried vegetables

and black garlic aioli

Pulpo asado con patatas revolconas 18 €
y alioli de ajo negro

Roasted octopus with mashed potatoes

and black garlic aioli

DE PAZO RECIMIL
FRoM "PAZO RECIMIL" FARM

Lomo bajo (200 gramos) del Pazo Recimil 24 €
con salsa de maiz sobre hueso de tuétano

Strip loin (200 grams) from Pazo Recimil with

corn sauce served on bone marrow

Nuestra burger especial de vaca del Pazo Recimil 19 €
con patatas fritas
Our special Pazo Recimil beef burger with French fries

DE [AS GRANJAS  FARIM DISHES

Lingote de cochinillo con demi-glace de sus jugos 22 €
y gratén de patata
Suckling pig ingot with demi-glace and potato gratin

Burger de pollo crujiente estilo cajun con 18 €
Mac & Cheese y patatas fritas

Crispy Cajun-style chicken burger with Mac & Cheese

and French fries

)|

DULCE FINAL  THE SWEET FINALE

Tarta de queso Gamonéu con helado de violeta 8¢€
Gamonéu cheese tart with violet ice cream

Maceta de tiramisu con cacao en polvo 8¢€
y crujiente de frambuesa
Tiramisu pot with cocoa powder and raspberry crunch

Tarta de chocolate fluida con dulce de leche 8 €
Molten chocolate cake with “dulce de leche”

PAN BREAD

Servicio de pan y aperitivo 2€
Bread and starter service

Tenemos a disposicién de los consumidores la relacion de alérgenos que pueden contener los productos
de esta carta. Solicitela a nuestro restaurante.

NUESTROS BLANCOS @
Martin Coédax Albariio 2023 30 €
Terras Gauda Albarino 2023 33 €
Fenomenal 2023 24 €
El Perro Verde Verdejo 2023 30 €

NUESTROS ROSADOS

Castillo de Monjardin Rosado de Lagrima 2023 17 €

Finca Nueva 2023 22 €
NUESTROS TINTOS

Izadi Crianza 2020 25 €
Ramon Bilbao Reserva 2018 36 €
Cune Crianza 2019 22 €
Vizcarra Senda del Oro Roble 2021 27 €
Emilio Moro Finca Resalso 2021 27 €
Pétalos 2020 34 €
Agricola de Cadalso 21€
Les Cousins L’Inconscient 2023 29 €
Cia. Telmo Rodriguez-Gaba do Xil 2021 29 €
Vino blanco, rosado o tinto 5,50 €

Branco: Fenomenal
Rosapo: Castillo de Monjardin Rosado de Lagrima 2023
TinTo: Izadi Crianza, Vizcarra Senda del Oro Roble

NUESTROS ESPUMOSOS

Freixenet Reserva Brut Nature 24 €
Elyssia Pinot Noir Chardonnay 28 €
Freixenet Prosecco 6 €

, , TINTO pe
VERMUT v yER &NO

Martini rosso o bianco 4,80 €
Tinto de Verano / Red Wine Spritzer 6 €

CERVEZA

Estrella Galicia 33cl 4,50 €
Estrella Galicia 1906 33 cl 5€
Estrella Galicia Copa/ Glass 4,50 €
Estrella Galicia Jarra / Mug 6 €
1906 Copa / Glass 5€
1906 Jarra / Mug 7 €
Estrella Galicia 0,0% 33cl 4,50 €

APERITIVOS

Campari 7€
Baileys 7 €
Cointreau 6 €

ORUJOS Y AGUARDIENTES

Crema Ruavieja / Pomace cream liqueur 5¢€
Orujo Ruavieja / Pomace liqueur 5€
Licor de hierbas / Herbs liqueur 5€
Pacharan Etxeko / Sloe liqueur 5€

BRANDYS

Magno 6,50 €
Torres 10 6,50 €

LOS REFRESCOS

Zumo de naranja natural / Orange juice  25cl 4,50 €

Coca-Cola 23,7cl 4 €
Coca-Cola Light 23,7cl 4¢€
Coca-Cola Zero 23,7cl 4 €
Coca-Cola Zero Zero 23,7cl 4¢€
Schweppes: tonica, naranja o limon 20cl 4¢€
tonic water, orange or lemon
Sprite 20cl 4¢€
Aquarius 30cl 4¢€
Bitter Kas 20cl 4¢€
Nestea 30cl 4€
Ginger Ale 20cl 4¢€
La Casera 20cl 4¢€
Red Bull 25cl 7 €

CAFES & INFUSIONES

Espresso 2,50 €
Descafeinado / Decaffeinated 2,50 €
Americano 2,70 €
Cortado / Macchiato 2,80 €
Capuccino 3,50 €
Café con leche / Latte 2,90 €
Café bombon / Coffee & condensed milk 3,90 €
Cola Cao / Cocoa drink 3€
Café irlandés / Irish coffe 7 €
Té o infusioén / Tea or infusion 2,50 €

HORARIO HOURS

Todos los dias de 20:00 a 23:00 horas

El tiempo de espera del servicio dependera
de la demanda y platos solicitados.




